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Cyrkulator Sous Vide urzgdzenie do

| 500 W

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki

ID produktu
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Kod producenta: 10011982

1277,00 PLN

1 038,21 PLN
Dostepny

24 godziny
1023927
10011982
4062859010469

Royal Catering

gotowania w niskiej temperaturze 30-95 C 16

Urzadzenie do gotowania sous vide marki Royal Catering pozwala przygotowacd pyszne i petnowartosciowe positki z
miesa, warzyw, ryb oraz owocéw morza. Sprzet nadaje sie zaréwno do domowego, jak i profesjonalnego uzytku w
restauracjach, kawiarniach, lokalach typu fast food, food truckach oraz firmach cateringowych. Metoda sous vide
wykorzystuje gotowanie w precyzyjnie dobranych temperaturze i czasie. Urzadzenie zapewnia regulacje temperatury wody w
zakresie 30-95°C. Wbudowany timer pozwala ustawi¢ czas w zakresie 1 min - 99 h. Catkowita pojemnos¢ urzgdzenia do
gotowania sous vide wynosi 16 I. Tak obszerna komora zda egzamin w profesjonalnych warunkach. Doktadnos$¢ temperatury
0.1°C gwarantuje wysokiej jakosci, powtarzalnag obrébke termiczng. Dzieki niej mozna za kazdym razem przygotowac potrawy

o idealnym smaku. Wyswietlacz LCD zapewnia prostg obstuge sprzetu.

Cechy produktu:

* - |dealne do delikatnego gotowania potraw pakowanych prézniowo,

- Mocny element grzewczy o mocy 500 W,

Parametry techniczne:

- Nr katalogowy - 10011982

- Stan artykutu - Nowy

- Model - RCPSU-500

- Wyswietlacz - LCD

- Napiecie [V] - 230

- Moc [W] - 500

- Minutnik - zakres czasu - 1 min - 99 h
- Minutnik - Tak

- Doktadnos¢ temperatury [°C] - 0.1 °C
- Pojemnos¢ catkowita [1]- 16 1

- Wymiary (DxSxW) - 40 x 36 x 22 cm
- Waga - 9.5 kg

- Wymiary wysytki (DxSxW) - 50 x 42 x 36 cm
- Waga wysyiki - 10.5 kg

- Timer 1 min - 99 h, kontrola temperatury w zakresie 30-95°C z dokfadnoscig ustawienia 0.1°C,
- katwa do czyszczenia i solidna obudowa wykonana ze stali nierdzewnej,
- Pojemnos¢ 16 | zapewnia duzo miejsca na rézne dania.
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e - Urzadzenie do gotowania sous vide
e - Instrukcja obstugi
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