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Wilk maszynka do mięsa Kitchen Line HENDI
12 550W 100kg/h - Hendi 210802

Cena brutto 2 179,00 PLN

Cena netto 1 771,54 PLN

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

ID produktu 1003140

Kod producenta 210802

Kod EAN 8711369210802

Producent Hendi

Opis produktu
Numer producenta: 210802

Profesjonalny wilk do mięsa z linii Kitchen Line marki Hendi to wysokiej jakości, profesjonalne urządzenie przeznaczone do
mielenia wszystkich rodzajów mięsa bez kości i skóry. Idealnie sprawdzi się w małych, jak i dużych punktach
gastronomicznych.

Cechy produktu:

- Lej załadowczy i głowica wykonane z polerowanego stopu aluminium
- Prosty demontaż ułatwia czyszczenie urządzenia
- Silnik posiada zabezpieczenie przed przegrzaniem
- Gardziel wykonana z odlewu żeliwa
- Lejek do kiełbas z polipropylenu w zestawie
- Taca załadowcza wykonana ze stali nierdzewnej
- 2 sitka z otworami 6 i 8 mm wykonane ze stali nierdzewnej
- Nóż i ślimak wykonane ze stali nierdzewnej
- Kołek dociskowy wykonany z polietylenu
- Przycisk resetujący chroniący przed przeciążeniem
- Antypoślizgowe nóżki
- Wyłącznik zgodny z normami EC i CE
- Wydajność chwilowa 100 kg/h
- Prędkość obrotowa: 170 (rpm)
- Nie jest przeznaczony do pracy ciągłej 

Parametry:

- długość: 432mm
- szerokość: 261mm
- wysokość: 484mm
- moc: 550W
- napięcie: 230V

W zestawie:

- wilk do mięsa
- 2 sitka
- kołek dociskowy
- instrukcja PL
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